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Abstract

The per cent of benzaldehyde in the cv. Languedoc and Texas
( P. amygdalus ) on different rootstocks was determined. It was
higher in Languedc'e/P. cerasifera than in P. amygdalus, rootstock
and again higher in Texas/P.amygdalus than in P. persicae.

En un ensayo sobre el comportamiento de distintos porta -
injertos para el almendro ( P. amygdalus ) se observó que en algu-
nas cultivares el sabor de la almendra era distinto según el porta-
injerto usado; unas poseían cierto sabor amargo que las otras no
presentaban. En la bibliograf ía consultada no fue posible encontrar
referencias a este fenómeno por lo que se consideró interesante
hacer determinaciones de benzaldehido con el fin de elosar la canti-
dad de amigdalina presente.

De las cultivares estudiadas, (Coque Tendre, IXL, Languedoc,
Nec Plus Ultra, Non Pared, Peerless y Texas) sólo Languedoc y
Texas presentaron diferencias. Los pies utilizados fueron * franco
( P. amygdalus ) , ciruelo mirabolan ( P. cerasifera ) y duraznero
( P. persicae ) .

La técnica usada fue la del volumétrico para la determinación
de benzaldehido de la Pharmacopoeia de USA modificado por
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Me CARTY et. al. (1952 ) por tratarse de pequeñas cantidades de
amigdalina. En las almendras dulces se tomó diez veces más de
material a analizar con respecto a las almendras amargas.

El material fue observado desde 1968 a 1972 repitiéndose in-
variablemente la misma diferencia. Como término medio los datos
obtenidos son:

0,0543 gr %
0,0162 gr %
0,0148 gr %
0,0120 gr

Languedoc/duraznero:
Languedoc/franco:
Texas/duraznero:
Texas/franco crc

De ellos se desprende que hay un aumento de benzaldehido
en Languedoc sobre duraznero y en Texas sobre duraznero^ dife-
rencia que es posible de ser apreciada al ingerirse las almendras.

RESUMEN

Se determinó la mayor cantidad de benzaldehido en almendras
de las cultivares Languedoc y Texas cuando están injertadas sobre
pie de duraznero ( P. pérsicac ) , comparadas con las combinaciones
Languedoc sobre franco v Texas sobre franco.
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